
卡卡干白葡萄酒 2010卡卡干白葡萄酒 2010
Carrecastrillo  Blanco 2010

产区 Orgin: 西班牙 España
类型 Type： 干白葡萄酒 Dry White Wine类型 Type： 干白葡萄酒 Dry White Wine
葡萄品种 Varietal：碧得好 Verdejo 
陈化处理 Aging：新葡萄酒 Young wine 

缘起于追寻传统，一些年轻人发现了Meoriga,  也正是这样的原因，我们拿回

了我们家族原本要放弃的葡萄园，并且坚持传统和方法和现代技术相结合。
我们拥有51片葡萄园，从6年到75年的不等，比如2003年我们保持传统使用
水泥池，酒厂创建于1966年，使用了一批新设备，确保产能。水泥池，酒厂创建于 年，使用了 批新设备，确保产能
Retrieve a tradition has been the main reason that have prompted a group of 
young people to found Meoriga. For this, we recover the vineyards of our families 
(almost abandoned) and restore the old cooperative of the village with new 
technical means, but keeping some of the traditions. We own 51 has of vineyards, , p g y ,
from 6 years old until 75 years old. Winery was built in 1966 as a classical 
cooperative for high volumes.The restoration in 2003 has kept some of the 
traditions, as the cement tanks, but we added new technology, as pneumatic 
press, cold equipment…p , q p
金黄色反射着绿色的光晕，香气很集中，复杂的和花香，有着热带水果，芒
果，梨和葡萄柚的香气，味蕾体会到良好的酸度与香气的平衡。收尾也不错。
Golden yellow with reflexes green. On the nose is very intense, complex and 
fragrant white flowers with notes of orange blossom and tropical fruits like mango g g p g
and citrus tones of peach and grapefruit. In the mouth it is dense and elegant long 
aftertaste, good balance between acidity and aromas



阿尔塔瓦伯爵干白葡萄酒 2010阿尔塔瓦伯爵干白葡萄酒 2010
Conde de Altava Joven Blanco 2010

产区O i 里奥哈法定产区 D O C  Ri j产区Orgin: 里奥哈法定产区 D.O.Ca Rioja
类型Type： 干白葡萄酒 Dry White wine
葡萄品种Varietal： 尤拉 100% Viura    

Bodega Casado Morales 从1925年开始以传统酿造工艺打造属于自己
的葡萄酒个性。我们的葡萄园位于海拔430米到580米的拉古阿迪亚
山和拉巴尔加山之间，受地中海，大西洋和大陆性气候的影响。
Our family tradition from 1925 forge the personality of our wines. Placed 
between the mountains of Laguardia and Lapuebla de Labarca, at 430 y 
580 meters high, with a mix of Mediterranean, Atlantic and Continental 
climate. 

该款干白葡萄酒呈黄绿色，带着鲜明的花香和矿物气息，果味请爽，
余味纯净宜人，非常精致的一款干白葡萄酒。此酒搭配鱼类，奶酪，
蔬菜沙拉为佳。
Conde de Altava Blanco is of yellow‐green color. Delicate aroma. Very 
flourish in the palate and well balanced.
Very suitable for fish, cheeses and vegetarian food.



莫拉雷斯干白葡萄酒 2009
Casado Morales Blanco Joven 2009

产区O i  里奥哈法定产区 D O C  Ri j产区Orgin: 里奥哈法定产区 D.O.Ca Rioja
类型Type： 干白葡萄酒 Dry White wine
葡萄品种Varietal： 尤拉 100% Viura              
产量Production： 11，000 bottles 瓶/年

Bodega Casado Morales 从1925年开始以传统酿造工艺打造属于自己
的葡萄酒个性。我们的葡萄园位于海拔430米到580米的拉古阿迪亚
山和拉巴尔加山之间，受地中海，大西洋和大陆性气候的影响。山和拉巴尔加山之间，受地中海，大西洋和大陆性气候的影响。
Our family tradition from 1925 forge the personality of our wines. Placed 
between the mountains of Laguardia and Lapuebla de Labarca, at 430 y 
580 meters high, with a mix of Mediterranean, Atlantic and Continental 
climateclimate. 

这款葡萄酒呈干黄色，口感清新，果香浓郁，口感醇厚，柔滑舒畅。
适合搭配淡奶酪和鱼类菜肴。
限量生产：11，000瓶限量生产：11，000瓶
Pale yellow color, with white lines. Fresh in the mouth. Fruity and velvety 
aroma. Specially suited for light cheeses and fish.



梦笛斯（三剑客）干白葡萄酒2010梦笛斯（三剑客）干白葡萄酒2010
Emendis TRIO 2010

产区O i  佩内戴斯法定产区D O P d产区Orgin: 佩内戴斯法定产区D.O Penedes
类型Type： 干白葡萄酒 Dry White wine
葡萄品种Varietal： 55%马克贝奥Macabeo, 25%密斯卡黛Muscat,

25% 霞多丽Chardonnay

有着深色的苹果绿色调的三剑客干白葡萄酒，伴随着水果香气，让
人联想到浓郁的花香和迷迭香。余味有一丝薄荷叶的清凉感。非常
清新爽口的味蕾感受 让这款干白葡萄酒更好的搭配清蒸鱼类等中清新爽口的味蕾感受，让这款干白葡萄酒更好的搭配清蒸鱼类等中
国菜肴，尤其是清蒸太湖白鱼。

TRIO is apple green colour with the darker tints. Its primary nose is 
i t l fl l i i t f b t ith f it t h iintensely floral, reminiscent of rosemary but with fruit notes, enhacing
its finishing aroma of mint leaves.On the palate it begins as fresh with 
the elegant fruity notes pleasant to the taste with a eucalyptus finish and 
leaving an intense arouma on the palate. A wine to accompany 
Mediterranean cuisine Highly recommended and excellent withMediterranean cuisine. Highly recommended and excellent with 
fresh,seafood or first dishes of pasta. 



卡卡干红葡萄酒 2010卡卡干红葡萄酒 2010
Carrecastrillo  Tinto 2010

产区 Orgin: 西班牙 España 
类型 Type : 干红葡萄酒 Dry Red Wine

起 追 些年轻 发 也 样的原 拿

类型 Type : 干红葡萄酒 Dry Red Wine
葡萄品种 Varietal：丹魄，皮克铎 Tempranillo, P. Picudo 
陈化处理 Aging：新红葡萄酒 Young wine

缘起于追寻传统，一些年轻人发现了Meoriga,  也正是这样的原因，我们拿回了

我们家族原本要放弃的葡萄园，并且坚持传统和方法和现代技术相结合。我们
拥有51片葡萄园，从6年到75年的不等，比如2003年我们保持传统使用水泥池，
酒厂创建于1966年，使用了一批新设备，确保产能。
Retrieve a tradition has been the main reason that have prompted a group of young 
people to found Meoriga. For this, we recover the vineyards of our families (almost 
abandoned) and restore the old cooperative of the village with new technical 
means, but keeping some of the traditions. We own 51 has of vineyards, from 6 
years old until 75 years old. Winery was built in 1966 as a classical cooperative for 
high volumes.The restoration in 2003 has kept some of the traditions, as the 
cement tanks, but we added new technology, as pneumatic press, cold equipment…
深红色有着活力的颜色，丰富的果实，香气浓郁，复杂，干净。红色水果和一
丝矿物 清新 令人愉悦的收尾丝矿物，清新，令人愉悦的收尾。
Pillorying intense color and bright, abundant tears. The nose is intense, complex 
and clean, with notes of red fruits such as gooseberry, strawberry, blackberry and 
mineral touches. Mouth is large and fleshy, with an acid and bitter entry with a long 
finish, pleasant and lasting in time.



梦笛斯卡瓦干型起泡葡萄酒梦笛斯卡瓦干型起泡葡萄酒
Emendis CAVA Brut

产区O i  卡瓦法定产区 D O C产区Orgin: 卡瓦法定产区 D.O.Cava
类型Type： 起泡葡萄酒 Cava
葡萄品种Varietal： 25% 马克贝奥Macabeo, 50% 沙雷罗Txarel-lo,

25% 帕雷亚达Parellada
陈化处理A i    t t  d i   l  d  陈化处理Aging： on our own estates and given a long second  

fermentation at low temperature and in slience
on the racks. 
长时间的瓶中低温二次发酵

挑选最好的葡萄,采用传统cava酿造方法，换瓶后二次发酵，浅金黄色，升腾

起丰富而细腻的气泡 散发出紧致的果香 在味蕾里细腻 温暖 舌尖上活起丰富而细腻的气泡，散发出紧致的果香，在味蕾里细腻，温暖，舌尖上活
泼的跳跃，这是一支精致的cava。

From the selection of the best grapes, a painstaking production process and long 
i i i i f S t S d í d’A i Of l ll l ith fiaging in our wineries of Sant Sadurní d’Anoia. Of a pale yellow colour with fine 

bubbles that rise forming a crown and intense fruity aromas; on the palate it is 
fresh, warm and very pleasant. 



梦笛斯(珍藏)卡瓦干型起泡酒( )
Ememdis Imum CAVA Reserva

产区O i  卡瓦法定产区 D O C产区Orgin: 卡瓦法定产区 D.O.Cava
类型Type： 起泡葡萄酒 Cava
葡萄品种Varietal： 50%沙雷罗Txarel-lo, 25%马克贝奥Macabeo,

25%帕雷亚达Parellada
陈化处理A i 十八个月瓶中二次发酵

梦迪斯(珍藏）卡瓦干型有着明亮的金色与绿色想串联的精致气泡，让人想

陈化处理Aging： 十八个月瓶中二次发酵
18months in the bottle 2nd fementation.

梦 斯(珍藏 卡 干型有着明亮的 色与绿色想串联的精致气泡 人想

起口味清淡的面包酵母香气，混合有意思的柠檬酸。起初，升腾着细致的
气泡，完美的酸度，丰满的酒体，赋予了良好的平衡。收尾有着一丝柚子
的气息。
Cava Emendis Imum Brut Nature Reserva has a bright golden hue with greenish g g g
tints and a constant string of fine bubbles leading to an enduring corona. Its 
primary nose is floral, reminiscent of spring and followed by a light taste of citric 
fruit togrther with the yeastynote of fresh baked bread.
At first, is discreet with fine wellintegrated bubbles.there is an excellent balance , g
between its perfect acidity and a final bitterness that gives it strength and 
fullness. Importance must given to the aftertaste and its aroma as well as the 
hints of white fruits such as grapefruit. 
该款卡瓦可以搭配所有的开胃菜，鱼类，海鲜饭。
This is a Cava to accompany all aperitifs, fish, white meat. It is ideal with shellfish 
paella.



茹愿干红葡萄酒 2010
Carril Cruzado 2010

产区 Orgin: 卡斯蒂亚 VdT Castilla产区 Orgin: 卡斯蒂亚 VdT Castilla
类型 Type：干红葡萄酒 Dry Red wine
葡萄品种 Varietal：赤霞珠，西拉，丹魄，小味儿多
Cabernet Sauvignon, Syrah, Tempranillo, Petit Verdot 
陈化处理 Aging：新葡萄酒 Young wine 

环绕着古老的农庄 有50公顷的葡萄园 相互点缀 葡萄园的设计为了达到一个高品

陈化处理 Aging：新葡萄酒 Young wine 

环绕着古老的农庄，有50公顷的葡萄园，相互点缀。葡萄园的设计为了达到 个高品
质的种植环境，新的设备，严格检测每个葡萄品种的成熟周期，传统与现代化相结合，
生产出具有传统和创新相结合特点的葡萄酒。
50 hectares form the property that surrounds the ancient farming house, settlement of the 
presents installation Vineyard was designed in order to achieve a quality viticulture:presents installation. Vineyard was designed in order to achieve a quality viticulture: 
modern systems of  fertirrigation, trellis system... An the winery was perfectly dimensioned 
in function of each maturity cycle of our varieties. An effort to join tradition and innovation 
in order to produce modern and balanced wines.
深紫红色 果香浓郁 还带有一丝的甘草和果酱香气 在口中 天鹅绒般顺滑的单宁深紫红色，果香浓郁，还带有一丝的甘草和果酱香气。在口中，天鹅绒般顺滑的单宁，
可口，回味持久。
Intense red‐ purple color, bright. In the nose, it is very fruity as strawberry and blackberry; 
also it appears hints of liquorices and jam.  In the mouth, it is tasty, velvety and with a long 
persistencepersistence



阿罗赛金花干红葡萄酒 2010
Arocey Oro 2010

产区O i  里奥哈 Ri j产区Orgin: 里奥哈 Rioja
类型Type： 干红葡萄酒 Dry Red wine
葡萄品种Varietal： 丹魄 Tempranillo 

这个传统家庭式酒庄位于lava的Llodio，距里奥哈法定产区50公里，
这个小村庄被广阔葡萄园所环绕。
This bodega is a traditional familiar winery placed in Llodio, in Álava, in 
the north of Spain at 50 k m of the D.O. Rioja. This small village is 
surrounded by vineyards. 

阿罗赛金花干红呈现明亮的红樱桃色，中等酒体，适中的酸度，有
丝丝红色水果的香味，红浆果，草莓等。伴随橡木桶的清香，非常
容易入口，收尾紧致优雅。尤其适合搭配红肉。
Arocey Oro has a bright red‐cherry color. In the nose, it appears red fruits, 
such as raspberry and strawberry, and has a slight wood aroma. It is a 
medium‐bodied, balanced acidity, and with velvety taste.
Specially suitable for red meats.



艾米娅干红葡萄酒 2008
Alamillo Tinto 2008

产区O i  拉曼查法定产区 D O L  M h产区Orgin: 拉曼查法定产区 D.O La Mancha
类型Type： 干红葡萄酒 Dry Red wine
葡萄品种Varietal： 丹魄 Tempranillo 

西班牙中部酒庄是在1991 在汤米罗索（Tomelloso）创立的。它加快

了拉曼查地区的工业步伐，此酒采用了最高质量的葡萄作为原料用
以发酵，配以先进的技术让质量飞速提升。运用最前卫的科技打造
出拉曼查法定产区 L M h 酿酒业的新理念 科技和系统的完美配出拉曼查法定产区 La Mancha酿酒业的新理念. 科技和系统的完美配
备使葡萄质量达到最佳水平. 2600 个美国橡木桶和550个法国橡木桶
被用来培育葡萄酒。
Bodegas Centro Españolas was founded in 1991 in Tomelloso, with an 
d d d t d t h l t d l t f iadvanced and avant‐garde technology to develop a new concept of wine 
industry in La Mancha. Our installations are equipped with modern 
technology suitable to achieve the highest level of quality of our grapes. 
2600 American and 550 French oak barrels are used for ageing our wines 
slowlyslowly.

艾米娅干红葡萄酒呈明亮的樱桃色彩. 散发红色水果的清香, 酸度均
衡, 口感清新、轻柔。尤其适合搭配禽类菜肴。
Alamillo has a bright red cherry color It appears red fruits aromas andAlamillo has a bright red‐cherry color. It appears red fruits aromas, and 
has a balanced acidity, with a fresh and light taste. Specially suitable for 
poultry meats.



阿尔塔瓦伯爵干红葡萄酒 2008
Conde de Altava Tempranillo 2008

产区O i  里奥哈法定产区 D O C  Ri j产区Orgin: 里奥哈法定产区 D.O.Ca Rioja
类型Type： 干红葡萄酒 Dry Red wine
葡萄品种Varietal： 丹魄 Tempranillo 

我们家族在1925年开始就打造自己的葡萄酒品牌。葡萄庄园位于
Laguardia和Lapuebla de Labarca之间 其海拔在430米到580米 这里Laguardia 和Lapuebla de Labarca 之间，其海拔在430米到580米。这里
地势较高，具有多阳光少雨水的典型地中海气候。
Our family tradition from 1925 forge the personnality of our wines. 
Placed between the mountains of Laguardia and Lapuebla de Labarca, at 
430 y 580 meters high with a mix of Mediterranean Atlantic and430 y 580 meters high, with a mix of Mediterranean, Atlantic and 
Continental climate. 

阿尔塔瓦伯爵干红葡萄酒色泽淡红折射出樱桃红的光泽、酸度均衡、
入口细腻，水果清香 适合搭配各种肉类，奶酪入口细腻，水果清香。适合搭配各种肉类，奶酪。
Conde de Altava Tempranillo is light red color, with cherry red touches. 
Well balanced acidity and easy entrance. Fruity taste.
Very suitable for red meats.



罗美亚干红葡萄酒 2010
Blason de Romera Tinto Joven 2010

产区O i                 杜罗河谷法定产区 D O Rib  d l D  产区Orgin:                杜罗河谷法定产区 D.O.Ribera del Duero 
类型Type： 干红葡萄酒 Dry Red Wine 
葡萄品种Varietal： Tinta Fina 田特芬娜 , Albillo 阿比奥

家族式的葡萄种植园和葡萄酒酿造厂, 为世界葡萄酒业做出了巨大贡献, 致力
于Ribera del Duero中心的建设. 他们生产大约200,000 瓶葡萄酒, 100% Tinta
Fina. 所有的酒都来自有的葡萄园. 他们发明的酒反映了葡萄的特点, 田特芬娜
（Ti t Fi )在法定杜罗河谷产区备受赞誉（Tinto Fina)在法定杜罗河谷产区备受赞誉。
A family of vinegrowers and winemakers that, after years devoted to the world of 
wine, got involved in this project in the heart of the Ribera del Duero. It produces 
about 200,000 bottles of wine, 100% Tinta Fina. All their wines come only from its 

i d Th d l i th t fl t th h t i ti fown vineyards. They develop a wine that reflects the characteristics of a grape, 
the Tinta Fina, and a region, the highly appreciated the Ribera del Duero.

该酒呈淡红色，单宁紧致优雅，口感清新，余味悠长。适合搭配各种肉类。
Light red color Intense and fresh sensations on the palateLight red color. Intense and fresh sensations on the palate. 
Suited to taste with read meats and blue fishes.



马德罗尼奥干红葡萄酒 2010马德罗尼奥干红葡萄酒 2010
Madroño  Tinto  2010

产区 Orgin: 胡米亚法定产区 D.O. Jumilla
类型 Type： 干红葡萄酒 Dry Red Wine 
葡萄品种 Varietal： 莫纳斯特雷尔 Monastrell
陈化处理 Aging：新红葡萄酒 Young red wine

马德罗尼奥是一个家族企业，有着超过20年的葡萄园种植和酿酒经验，
100公顷的葡萄园，年产量60万公斤的现代化生产设施，其中50%种
植的是莫纳斯特雷尔葡萄 种植和采摘严格按照人工操作

陈化处理 Aging：新红葡萄酒 Young red wine

植的是莫纳斯特雷尔葡萄，种植和采摘严格按照人工操作。
MADROÑO CELLARS is a family business growing grapes and making wines 
for over 20 years. The winery is built in a typical architecture, perfectly 
integrated in the environment and in the estate. It has modern facilities 
f th d ti f 600 000 k Th t t h 100 h t f i dfor the production of 600,000 kg. The state has 100 hectares of vineyards, 
of different ages. Monastrell represents 50% of the vineyards and the 
harvest and growing are manual. 
樱桃红色，扑面而来的香气：成熟的红色水果香，香醋，新鲜蔬菜，
可口 果香 结构合理 均衡 柔顺的单宁 有着良好的收尾可口，果香，结构合理，均衡，柔顺的单宁，有着良好的收尾。
Intense cherry color. Frank aromas: wild red berries, ripe fruit, balsamic, 
fresh vegetable. Tasty, fruity, well‐structured, balanced, smooth  tannin, 
aftertaste with good persistence.



酒客之约干红葡萄酒 2010
Pacto 2010

产区Orgin: 阿拉贡 VdT Bajo Aragon产区Orgin: 阿拉贡 VdT Bajo Aragon
类型Type： 干红葡萄酒 Dry Red wine
葡萄品种Varietal： 100%加尔纳恰 Garnacha

来自于阿拉贡南部的一支带有清新果香的加尔纳恰葡萄酒， 葡萄

园应经有上百年的历史，所以这支酒紧致，成熟，特别适合搭配
红肉和干酪。可以搭配中餐的烧鹅。肉和干酪 可以搭配中餐的烧鹅
酒体呈樱桃红色，浓郁的红色果香，回味比较好。

From the land of the South Aragon comes this fresh and fruity 
garnacha wine. It is a wine very intense, robust, expressive, 
elaborated with grapes from vineyards of 100 years old. It is 
specially suited to accompany the red meats and cured cheeses. 
In Chinese cuisine, it goes well with roasted goose.
Tasting notes: Cherry color with violet reflections. In the nose, 
red fruits aroma, with deep sensations. The taste is very fruity, 
profound and persistent, with round finishing.



贵红佳酿干红葡萄酒 2010
Nobleza Tempranillo 2010 

产区Orgin: 里奥哈法定产区 D O Ca Rioja产区Orgin: 里奥哈法定产区 D.O.Ca Rioja
类型Type： 干红葡萄酒 Dry Red wine
葡萄品种Varietal： 90%丹魄 Tempranillo ，10% 尤拉 Viura
产量Production： 28,526bottles 瓶/年

我们家族在1925年开始就打造自己的葡萄酒品牌。葡萄庄园位于
Laguardia和Lapuebla de Labarca之间，其海拔在430米到580米。这里
地势较高，具有多阳光少雨水的典型地中海气候。
Our family tradition from 1925 forge the personnality of our wines. 
Placed between the mountains of Laguardia and Lapuebla de Labarca, at 
430 y 580 meters high, with a mix of Mediterranean, Atlantic and 
Continental climate. 
贵红佳酿（丹魄/尤拉），采用二氧化碳浸渍法，他带来了新鲜，果

香，香料，黑樱桃等香气，圆润，果香，中等酒体，没有陈年赋予
了他的全部个性。
The Nobleza Tempranillo/Viura, fermented by carbonic maceration, it 
offers up a fresh, fruity, spicy, black cherry‐scented nose. This leads to a 
Beaujolais‐like, round, fruit‐filled, medium‐bodied wine that has no hard 
edges.

R b t P k  87 i tRobert Parker: 87 points
罗伯特·帕克: 87 分



德福公爵赤霞珠干红葡萄酒 2008
Duc de Foix Cabernet Sauvignon 2008Duc de Foix Cabernet Sauvignon 2008

产区O i  佩内戴斯法定产区 D O P d产区Orgin: 佩内戴斯法定产区 D.O Penedes
类型Type： 干红葡萄酒 Dry Red wine
葡萄品种Varietal： 赤霞珠 Cabernet Sauvigon

佩内戴斯法定产区一直是西班牙最具有创造力且最进步的葡萄酒产区之一，
Covides酒庄及其所拥有的葡萄园在法定佩内戴斯（D.O PENEDES）产区也同

样引领着该地区的流行趋势，我们的葡萄酒精选优质的法定产区葡萄精心
酿造，彰显青春的活力，Covides同时也是世界第五大CAVA（起泡酒）生产
商和备受尊重的法定佩内戴斯(D.O.Penedes)酒庄之一。
COVIDES winery and vineyards presents the latest trend in wines and cavas that 
are made in the Penedès area. An attractive and varied range for all tastes and 
with a magnificent quality‐price ratio. With a fresh and modern image, it is a 
leading trademark in Spain. COVIDES is the 5th producer of Cava in the world 
and one of the principal producers of quality wines in Penedés.
以国际品种赤霞珠为主要原料酿造而成，浓郁的黑色水果的芳香，单宁厚
实优雅，回味悠长。德福公爵赤霞珠干红葡萄酒获得多项国际奖项，是法
定佩内戴斯 的明星产品定佩内戴斯（PENEDES）的明星产品。
New monovarietal red wine, with strong aroma of small red forest fruit. On the 
palate it is balanced, unctuous, with sweet tannins and long aftertaste. 
Prizes: 
D.O. Penedes contest 2007: Gold medal 
D.O. Penedes contest 2006: Bronze medal 



爱可.维多利亚干红葡萄酒 2008
ECCO MarquEs de Vitoria 2008   

产区Orgin: 里奥哈法定产区 D.O.Ca Rioja
类型Type 干红葡萄酒 Dry Red wine

我们都知道Bodegas Faustino是里奥哈非常有名的红酒之一, 他采取的是纯天
的有机葡 作为原料 个名字 代表着 奥哈的 种时尚 格

类型Type： 干红葡萄酒 Dry Red wine
葡萄品种Varietal： 丹魄 Tempranillo
产量Production： 36,500 bottles 瓶/年

然的有机葡萄作为原料。ECCO这个名字是代表着里奥哈的一种时尚风格。
ECCO是此地区最为原始的自主研发品牌，因为原材料对生长环境的要求非常

的严格，所以此酒非常珍贵，它的珍贵在于它的产量很低，保存时间长，这
对于里奥哈来说有着很大的市场发展空间。Ecco在保证销量的同时也获得了
很多国 方面的 其高品质从 荣获 年度德国国 最佳红 金很多国际方面的认可。因其高品质从而荣获了2007年度德国国际最佳红酒金
奖。
Grupo Faustino, well known for its popular Rioja wines, has released its first wine 
produced from organically grown grapes. Brand‐named Ecco from the group's 
Marqués de Vitoria winery, it is a contemporary Rioja style. 
Ecco is one of the first organic wines from the region, and this first vintage 2007 is 
a 100 % Tempranillo, fruit driven style. Limited in production, it comes from a low 
yield, 14 hectare estate in Rioja Alavesa. There is a fast growing place in the 
market for organic Rioja. Ecco offers the reassurance that, not only is this wine 
produced according to exacting organic standards, but it also comes with Grupo 
Faustino expertise in making highly respected Rioja wines. Ecco is already gaining 
recognition for its quality, and received a 'Very Good' rating at Germany's Great 
International Wine Awards 2007. D.O. Penedes contest 2007: Gold medal
Modern fruity style, with well integrated acid, very harmoniously tannins, fruity 
fresh taste, very clean, with medium long finish.



布拉之勇橡木干红葡萄酒 2004布拉之勇橡木干红葡萄酒 2004
Brallans Roble 2004

产区Orgin: 索蒙塔诺法定产区 D.O.Somontano
类型Type： 干红葡萄酒 Dry Red wine
葡萄品种Varietal： 丹魄Tempranillo，赤霞珠Cabernet Sauvignon,

美乐Merot

西班牙依德利亚酒庄是Alava的酒窖. 葡萄园位于Sierra Cantabria之间, 

美乐 o
陈化处理Aging： 6个月法国新橡木桶陈酿

6 months in new French oak barrels

西班牙依德利 酒庄是 的酒窖 葡萄园位于 间,
Toloñ and Ebro 河两岸. 在32 公顷的葡萄酒庄园里, 我们种植坦帕妮罗、
美乐和赤霞珠。
Sierra de Guara is a bodega from Alava. Its vineyards are located at the cross 
between Sierra Cantabria, Toloño and Ebro river. In 32 ha of vineyards, we , y ,
produce Tempranillo, Viura and Cabernet Sauvignon. 

布拉之勇干红葡萄酒采用传统的方式浸渍葡萄保证不破坏葡萄本身的纤
维，单宁紧致优雅，酒体适中。

Brallans Roble 2004 undergoes the traditional method of carbonic 
maceration, where the grapes are wholly macerated without breaking the 
fruit. It results in
a highly fruity aroma and delicate taste. 



莫拉雷斯 .格拉西亚诺干红 2007
C . M Carbonic Maceration 2007

产区O i  里奥哈法定产区 D O C  Ri j产区Orgin: 里奥哈法定产区 D.O.Ca Rioja
类型Type： 干红葡萄酒 Dry Red wine
葡萄品种Varietal： 100% 格拉西亚诺 Graciano  
特点Charctor： 世界唯一的酒庄采用单一葡萄品种格拉西亚诺

二氧化碳浸渍法酿造葡萄酒

我们的莫拉雷斯格拉 诺 量生产的 款葡萄 精 挑选来

二氧化碳浸渍法酿造葡萄酒。
产量Production： 5,500 bottles 瓶/年

我们的莫拉雷斯格拉西亚诺是限量生产的一款葡萄酒，精心挑选来
自家葡萄园的优质果实，具有法国布艮第葡萄酒的优雅风格，并在
国际葡萄酒大赛摘得多项大奖。
Our family tradition from 1925 forge the personnality of our wines. 
l d b h f d d bl d bPlaced between the mountains of Laguardia and Lapuebla de Labarca, at 

430 y 580 meters high, with a mix of Mediterranean, Atlantic and 
Continental climate. 
该款葡萄酒呈浅红色，细致优雅，单宁柔和，果香丰富，这是世界
上唯 的使用碳浸渍发酵而成的格拉西亚诺葡萄酒上唯一的使用碳浸渍发酵而成的格拉西亚诺葡萄酒。
Light red color, intense light reflections. Very fruity and softness at the 
palate. This is the only wine in the world with a monovarietal Graciano 
elaborated by carbonic maceration.



罗美亚橡木干红葡萄酒 2010
Blason de Romera Roble 2010

产区O i  杜罗河谷法定产区 D O Rib  d l D产区Orgin: 杜罗河谷法定产区 D.O.Ribera del Duero
类型Type： 干红葡萄酒 Dry Red Wine  
葡萄品种Varietal： 100% 田特芬娜 Tinta Fina
陈化处理Aging:        6个月法国新橡木桶陈酿

6 th  i   F h k b l

家族式的葡萄种植园和葡萄酒酿造厂, 为世界葡萄酒业做出了巨大贡献, 致力
于 中心的建设 他们生产大约 瓶葡萄酒

6 months in new French oak barrels

于Ribera del Duero中心的建设. 他们生产大约200,000 瓶葡萄酒, 100% Tinta 
Fina. 所有的酒都来自有的葡萄园. 他们发明的酒反映了葡萄的特点, 田特芬娜
（Tinto Fina)在法定杜罗河谷产区备受赞誉。
A family of vinegrowers and winemakers that, after years devoted to the world of 

l d h h h f h b d l dwine, got involved in this project in the heart of the Ribera del Duero. It produces 
about 200,000 bottles of wine, 100% Tinta Fina. All their wines come only from its 
own vineyards. They develop a wine that reflects the characteristics of a grape, 
the Tinta Fina, and a region, the highly appreciated the Ribera del Duero.

罗美拉橡木干红呈现红樱桃色，中等酒体，果香伴随着橡木桶的香味，适中
的酸度，口腔中回味悠长。适合搭配各种肉类，鱼类。
Blason de Romera Roble has a cherry‐red color. Fruity sensations on the palate, 
i h i d l W ll b l d idiwith nice wood velvety. Well‐balanced acidity.

Suited to taste with any kind of meat, poultry, fish and cheeses.



贵蓝佳酿干红葡萄酒 2008
Nobleza Dimidium 2008 

产区O i 里奥哈法定产区 D O C  Ri j产区Orgin: 里奥哈法定产区 D.O.Ca Rioja
类型Type： 干红葡萄酒 Dry Red wine
葡萄品种Varietal： 丹魄 Tempranillo 
陈化处理Aging： 六个月法国美国新橡木桶陈酿

6 th  i  F h (50%) d A i  (50%) k b l           

我们家族在1925年开始就打造自己的葡萄酒品牌。葡萄庄园位于
Laguardia和Lapuebla de Labarca之间，其海拔在430米到580米。这里

6 months in French (50%) and American (50%) oak barrels          
产量Production： 18，000 bottles 瓶/年

地势较高，具有多阳光少雨水的典型地中海气候。
Our family tradition from 1925 forge the personnality of our wines. 
Placed between the mountains of Laguardia and Lapuebla de Labarca, at 
430 y 580 meters high, with a mix of Mediterranean, Atlantic and 
Continental climate. 
浓郁而且非常个性的一支酒，像他的名字一样，高贵优雅的酒体，
在法国橡木桶中陈酿6个月后在瓶中静养6个月。这一切在严格的温
控下进行。
This strong and very personal wine, has undergone for ageing for 6 
months in new French and American oak barrels and 6 months in bottle 
with frequent  tasting controls. 

Robert Parker: 88 points
罗伯特·帕克: 88 分



罗美亚佳酿干红葡萄酒 2006罗美亚佳酿干红葡萄酒 2006
Blason de Romera Crianza 2006

产区Orgin:                 杜罗河谷法定产区 D.O.Ribera del Duero
类型T pe： 干红葡萄酒 D Red Wine 类型Type： 干红葡萄酒 Dry Red Wine 
葡萄品种Varietal： 100% 田特芬娜 Tinta Fina
陈化处理Aging： 十三个月法国新橡木桶陈酿，六个月瓶中养酒

13 months in new French oak barrels，
6 months in bottle with frequents tasting controls

家族式的葡萄种植园和葡萄酒酿造厂, 为世界葡萄酒业做出了巨大贡献, 致力
于Ribera del Duero中心的建设. 他们生产大约200,000 瓶葡萄酒, 100% Tinta 

6 months in bottle with frequents tasting controls

Fina. 所有的酒都来自有的葡萄园. 他们发明的酒反映了葡萄的特点, 田特芬娜
（Tinto Fina)在法定杜罗河谷产区备受赞誉。
A family of vinegrowers and winemakers that, after years devoted to the world of 
wine, got involved in this project in the heart of the Ribera del Duero. It produces 
about 200,000 bottles of wine, 100% Tinta Fina. All their wines come only from its 
own vineyards. They develop a wine that reflects the characteristics of a grape, 
the Tinta Fina, and a region, the highly appreciated the Ribera del Duero.
罗美拉佳酿干红在法国橡木桶中陈酿13个月，瓶中养酒6个月后送出酒窖。
这款葡萄酒单宁细致优雅，果香伴随着橡木的清香，酒体中等，收尾较长。
Blason de Romera Crianza has aged in oak barrels for 13 months and in bottle for 
6 months. With bright red‐cherry color. Intense red fruits aromas. Velvet and 
wood delicate sensations on the palate.
Suited to taste with any kind of meat, poultry, fish and cheeses.



阿尔塔瓦伯爵佳酿干红 2008阿尔塔瓦伯爵佳酿干红 2008
Conde de Altava Crianza 2008

产区Orgin: 里奥哈法定产区 D.O.Ca Rioja
类型Type： 干红葡萄酒 Dry Red wine
葡萄品种Varietal： 丹魄Tempranillo  
陈化处理Aging： 十二个月法国，美国新橡木桶陈酿

成熟水果的特质，樱桃草莓和乳酸香味。夹带着木桶，香料和香草
的香味。在醒酒过程中，你可以很明显会感受到。

陈化处理 g g 十 个月法国，美国新橡木桶陈酿
12 months in new French/Amercian oak barrels

在口腔里，很成熟的，令人愉悦的深色水果味。单宁柔软舒服，收
尾持久，明快。
建议和烤肉，禽类菜肴搭配。
Primary essences of ripe fruit, cherry strawberry and deep lactic 
aromas, integrated with the wood, spices and vanilla. Becoming 
more pronounced when left open to breathe in the glass.
In mouth is mature with a very pleasant entry of dark berries, 
paired with abundance of vanilla and soft tannins. It’s ending is 
long, persistent and clean.long, persistent and clean.
Excellent with Roasted meats, game and cured cheeses.

Decanter – United Kingdom                                  
World Wine Awards 2011 Bronze MedalWorld Wine Awards 2011 - Bronze Medal

品醇客 - 英国
2011世界葡萄酒大奖赛 - 铜奖



莫拉雷斯佳酿干红葡萄酒 2007莫拉雷斯佳酿干红葡萄酒 2007
Casado Morales Crianza 2007

产区O i  里奥哈法定产区 D O C  Ri j产区Orgin: 里奥哈法定产区 D.O.Ca Rioja
类型Type： 干红葡萄酒 Dry Red wine
葡萄品种Varietal： 90%丹魄 Tempranillo ，10% 格拉西亚诺 Graciano 
陈化处理Aging： 14个月法国新橡木桶陈酿+6月瓶中养酒

14 th  i   F h k b l14 months in new French oak barrels，
6 months in bottle with frequents tasting controls

产量Production： 36,500 bottles 瓶/年

.
非常细致优雅，天鹅绒般丝滑的单宁，在法国橡木桶陈酿14个月，

酒体结构均衡，余味悠长。有良好的陈年能力和珍藏价值，最佳饮
用期是2017‐2018年。
Very delicate and velvet tasting, with wood senses. It has undergone for 
ageing for 14 months in new French oak barrels and 6 months in bottle 
with frequent tasting controls. This tasty effort is an excellent value for 
drinking over the next 5‐6 years.

R b t P k  88 i tRobert Parker: 88 points
罗伯特·帕克: 88 分



艾美 .格拉西亚诺干红 2007
EME Graciano 2007

产区O i  里奥哈法定产区 D O C  Ri j产区Orgin: 里奥哈法定产区 D.O.Ca Rioja
类型Type： 干红葡萄酒 Dry Red wine
葡萄品种Varietal： 100% 格拉西亚诺 Graciano    
陈化处理Aging： 11个月法国,美国，罗马尼亚，匈牙利，蒙古新橡木桶陈酿，

4个月瓶中养酒4个月瓶中养酒
11 months in new French, American, Romanian，
Hungarian and Mongolian oak barrels.
4 months in bottle with frequent tasting controls .

产量Production： 6 500 bottles 瓶/年

100%单一葡萄品种Graciano，60年老藤酿造。他带来很浓郁的泥土，

矿物，亚洲香料的香气，非常优雅细腻的单宁，适中的酸度，不错
的平衡，收尾很干净，持久。

产量Production： 6,500 bottles 瓶/年

的平衡，收尾很干净，持久。

A rarely seen 100% Graciano sourced from 60 year old estate vines. It 
offers up a superb high‐toned perfume of earth, mineral, Asian spices, 
black cherry, and black raspberry. Racy on the palate with an elegant 
personality, it has ample succulent fruit, lively acidity, good balance, and 
a lengthy, pure finish.

R b t P k  91 i tRobert Parker: 91 points
罗伯特·帕克: 91 分



阿尔塔瓦伯爵珍藏干红葡萄酒 1999阿尔塔瓦伯爵珍藏干红葡萄酒 1999
Conde de Altava Reserva 1999

产区O i  里奥哈法定产区 D O C  Ri j产区Orgin: 里奥哈法定产区 D.O.Ca Rioja
类型Type： 干红葡萄酒 Dry Red wine
葡萄品种Varietal： 100%丹魄 Tempranillo
陈化处理Aging： 十八个月法国新橡木桶陈酿，十八个月瓶中养酒

18 th  i   F h k b l

我们家族在1925年开始就打造自己的葡萄酒品牌 葡萄庄园位于

18 months in new French oak barrels，
18 months in bottle with frequents tasting controls

产量Production： 20，000 bottles 瓶/年

我们家族在1925年开始就打造自己的葡萄酒品牌。葡萄庄园位于
Laguardia和Lapuebla de Labarca之间，其海拔在430米到580米。这里
地势较高，具有多阳光少雨水的典型地中海气候。
Our family tradition from 1925 forge the personnality of our wines. 
Placed between the mountains of Laguardia and Lapuebla de Labarca atPlaced between the mountains of Laguardia and Lapuebla de Labarca, at 
430 y 580 meters high, with a mix of Mediterranean, Atlantic and 
Continental climate. 

阿尔塔瓦伯爵珍藏干红在法国橡木桶中陈酿18个月 在瓶中养酒18阿尔塔瓦伯爵珍藏干红在法国橡木桶中陈酿18个月，在瓶中养酒18
个月。呈深红色，酒体细致优雅，1999年份的葡萄酒适合现在饮用。
Conde de Altava Reserva has aged in french oak barrels for 18 months 
and in bottle for 18 months with strict temperature control. Dark‐red 
color with purples touches Very delicate and voluptuos to palate Verycolor, with purples touches. Very delicate and voluptuos to palate. Very 
suitable for red meats.



罗美亚珍藏干红葡萄酒 2004罗美亚珍藏干红葡萄酒 2004
Blason de Romera Reserva 2004

产区O i  杜罗河谷法定产区 D O Rib  d l D产区Orgin: 杜罗河谷法定产区 D.O.Ribera del Duero
类型Type： 干红葡萄酒 Dry Red wine 
葡萄品种Varietal： 100% Tinta Fina田特芬娜
陈化处理Aging： 二十个月法国新橡木桶陈酿，十六个月瓶中养酒

20 th  i   F h k b l20 months in new French oak barrels，
16 months in bottle with frequents tasting controls

产量Production： 4，000 bottles 瓶/年

酒体呈明亮宝石红色，散发出成熟李子，草莓的味道，还带着烟熏
味。入口能尝到烟草，黑巧克力，桃子，草莓相互交融的气息，回
味中还能感受到一股香草味，给人一种出水芙蓉的惊艳感。味中还能感受到 股香草味，给人 种出水芙蓉的惊艳感。

Of a bright rubi color, the wine exhales mature plum and strawberry 
aromas, with strong tannins. In the mouth, it gives you the sense of 
chocolate and peach and strawberry fruits. it is a very intense sensation, p y y ,
with long and rounded finishing.



莫拉雷斯珍藏干红 2004
Casado Morales  Resreva 2004

产区O i  里奥哈法定产区 D O C  Ri j产区Orgin: 里奥哈法定产区 D.O.Ca Rioja
类型Type： 干红葡萄酒 Dry Red wine
葡萄品种Varietal： 丹魄 Tempranillo  
陈化处理Aging： 二十个月法国新橡木桶陈酿，十八个月瓶中养酒

20 th  i   F h k b l20 months in new French oak barrel，
18 months  bottle with frequents tasting controls   

产量Production： 11,000 bottles 瓶/年

紫色，有着可爱的木桶香，野蔷薇，薰衣草，黑樱桃，黑莓的香气。中等酒体，优
雅的口感。这些都来自于酒庄4到5年的陈酿与培养。这款酒的最佳饮用期：2014年
至2025年。

Purple‐colored, it surrenders a lovely aromatic array of wood smoke, incense, brier, 
lavender, black cherry, and blackberry. Medium‐bodied and elegant on the palate, this 
concentrated effort conceals enough structure to blossom for another 4‐5 years. It will 
offer a drinking window extending from 2014 to 2025.



莫拉雷斯特级珍藏干红2001
Casado Morales Gran Reserva 2001

产区O i  里奥哈法定产区 D O C  Ri j产区Orgin: 里奥哈法定产区 D.O.Ca Rioja
类型Type： 干红葡萄酒 Dry Red wine
葡萄品种Varietal： 85%丹魄 Tempranillo ，15% 格拉西亚诺 Graciano 
陈化处理Aging： 三十个月法国新橡木桶陈酿，四十个月瓶中养酒

30 th  i   F h k b l

非常细致优雅，天鹅绒般丝滑的单宁，在法国橡木桶陈酿30个月，

30 months in new French oak barrels，
40 months in bottle with frequents tasting controls

产量Production： 4,500 bottles 瓶/年

瓶中养酒40个月后进入市场。2001年的特级珍藏，里奥哈法定产区
的绝佳年份，有着良好的结构，最佳饮用期：2011年至2012年。
Very delicate and velvet tasting, with wood senses. Only best grapes, 
together with an ageing process for 30 months in new French oak barrels 
and 40 months in bottle with frequent tasting controls, gives us this wine 
of extraordianry quality. Presented in wood box containing 6 bottles.
The 2001 Gran Reserva, from a great Rioja vintage, offers up a complex 
bouquet of earth notes, spice box, leather, and blackberry. Sweet, dense, 
and elegant on the palate, it has that extra dimension that a superb 
vintage and extended bottle age can provide. It has enough structure to 
evolve for 2‐3 years and will offer prime drinking from 2011 to 2021

Robert Parker: 91 points
罗伯特·帕克: 91 分



嘉特白金珍藏干红葡萄酒 2001
d d lLaderas del Sur 2001

产区O i  里奥哈法定产区 D O C  Ri j产区Orgin: 里奥哈法定产区 D.O.Ca Rioja
类型Type： 干红葡萄酒 Dry Red wine
葡萄品种Varietal： 85%丹魄 Tempranillo ，15% 其他 Others  
陈化处理Aging： 十八个月法国新橡木桶陈酿，十八个月瓶中养酒

18 th  i   F h k b l18 months in new French oak barrels，
18 months in bottle with frequents tasting controls

产量Production： 2，169 bottles 瓶/年

紫红色的嘉特白金2001酿造于125年老藤葡萄（85%丹魄），集中了胡椒，

香料盒矿物质，和黑莓的香气。他有着厚重的酒体，非常优雅的个性。集
中，回味持久。
同时有丰富的陈年能力，最佳饮用期：2014年到2025年。单瓶葡萄酒精品同时有丰富的陈年能力，最佳饮用期 年到 年 单瓶葡萄酒精品
包装。

The purple‐colored 2001 Laderas del Sur is sourced from old vines. It delivers an 
expressive nose of pepper, spice box, mineral, and blackberry. On the palate it p p pp , p , , y p
has serious weight and depth, an elegant personality, lots of spice.
Concentrated and lengthy, it will offer prime drinking from 2014 to 2025.

R b t P k  92 i tRobert Parker: 92 points
罗伯特·帕克: 92 分


